Olivier Claix
Traiteur - Organisateur de réceptions

Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX

Tél / Fax : 069/66.69.36

wwuw.traiteur-claix.com
e-mail : olivier@traiteur-claix.com

Décounvrez nos formules «Planchas en Folie »

(Culsson sur plancha Métal Work Desian ; tout est cuising devant vos invités et senvi divectement
0 partiv de Lo plancha) (Formules disponibles d’avril & octobre)

La location de la plancha ainsi que Lénergie néeessaive 4 La cuisson sont comprises dans le prix
Les prix ne comprennent pas le service, wi le personmel pour la cuisson.
Devis complet sur demandle.

Formule N° 21 4 26,00 € hors tva (hors seniee) (NEW):

(Nombre minimum : 60 personmnes.)

Obligation que nous liviipns La partie « zakpusklis » et La partie ¢ dessert » en plus de la formule plancha

Le New-Yorie voll o la libanaise :
Pain feuilleté « New-York voll » artisanal de La boulangerie Gratnes de Pains & Péruwelz,

médaillon d’échine de pore confite i basse température et snackée sur plancha, fondue o'oignon et
tomate aux épices Zataar, sauce i L'ail, salade composée « fralcheur », pickles de Légumes, chips

multleoloves

Formule N°2 & 30,00 € hors tva (hors senice) (NEW):
(Nombre minimum. : 60 personmes.)

Obligation que nous Liviipns la partie ¢ zakouskis » et La partie ¢ dessert » en plus de la formule plancha

Les « burgers en folie » (beeud, volaille, saumon, snackés sur plancha) ; pain artisanal de
la boulangerie Graines de Pain i Péruwelz, sauces diverses, fromages divers, salades et
crudités diverses, tavtaves et tapenades de Légumes, chips de lard fum, ...

+ petits cornets de pomumes allumettes




Formule N°3 4 51,00 € hors tva (hovs Senvice) (orix de base, sujet 4 Supplément selon vos cholx dans la liste)

(Nombre minimum ; £0 persomnes.)
Obligation que nous liviions la partie ¢ zakouskis » ¢n plus Ae la formule plancha

Menu en & services entigrement culsing sur la plancha devant vos invités. Vous
sélectionnez dans La Liste : 2 entrées, 1 sorbet, 1 plat principal, 1 fromage, 1 dessert
PossLbIlite de rajouter 1 ou plusieurs entrée(s) pour un supplément de £ euros hors tva/personne /entrée
Entrées :
* clic-clac (= tarvtare snwacké) de sauwmon - salade D(ejwmzs pousses - pickles de Légumes - Gel de citron
* clic-Clac de beeuf (= tavtave snacké) a la tartufata — salade o La voquette et copeaux de Parmesan- Vinaigrette
balsamique
* salade folle de filet de rouget aux fruits rouges
* salade asiatique aux germes de soya et pousses de bambous - Tataki de thon - Vinalgrette o la sauce soya et
gralnes de sésame
* Soupe glacée de tomate et Légumes croquants - Rapures de Llard fumé - Mozzavella - Bruschetta o Vhudle d'olive et
duo de tapenades de Légumes
* Salade périgourdine : salade composée- allumettes de magret fumé- ceuf de caille- Escalope de fole gras poélée -
vinalgrette aw vinaigre et huile de noix (Supplément & € hors tva)

* Brochette de scampl - tatin de Légumes du sud - Sauce o la Patinette Gervin et paprika fumé

* Filet de st Plerve - Effilochée de Légumes - Beurve blane aux crevettes grises

* qalette de visotto fagon patlla - Gambas et mowules - Coulls de chorizo

* Mind pave de cabillawd - Légumes astatiques - Boudllon that

* sot Vy-laisse de poulet - Légumes astatiques - Bouillon that

* Raviole croustillante aux champignons - créme ode cepes et bolets - Chips de bacon

* Confit de culsse de canard « comme wn Pulled pork » - griottes

* Escalope de fole gras poélée - Sauce aux fruits des bols - Crumble de Spéculoos (Supplément & € hors tva)

*

Sorbets:

* Sorbet aux agrumes et Limoncello

* Sorbet aux fraises, thé vert et Jasmin

* Sorbet « Mojito »

* Sorlbet o La violette

Plats principaux:

* Filet de pore — Echalotes 0 Lo Bush 42 — Jus & Lla Bush Carnctére

* Supréme de poulet jawne - Figues au vinaigre balsamique et romarin

* Towrnedos de beeuf - échalote confite au vin rouge - Sauce i La Bush de Nuits et vin de Bowrgogne (Supplément 5€
hors tva)

* Médaillons de canard - Tatin de pomme - Sauce aw jus oe poume et Polregnac (Vergers de Barry et Distillerie
Gervin) (Supplément 4 € hors tva)

* Tournedos de veau - Potlée de champignons de saison - Jus corsé o La truffe (Supplément & € hors tva)

* 12 Plgeon (Le plgeonneau des Collines) cuit i basse température et snacké - Tajine de Légumes et abricot - Sauce

aux épiees des 1001 nudts, miel et vinaigre de bicre (Brasserie de Brumehaut) (Supplément &€ hors tva)
2%

(Tous nos plats sont servis avee povmme de terve et légumes sélectionnds selon offre du moment)

Eromages:

* Hallovunl waving o Lo grecaque - déclinalson de tomates - vinalgrette au vinalgyre de tomate

* qalets de camembert chaud panés — Pomme snackée et flambée au Calvados — Confit de poive. Brioche grillée
* Brick de fromage de chévre - Chutiney de fruits sees - Salade croquante au vinaigre de Xéres

* Fowrme d’Andbert sur brioche et piekles de quetsche

*

Desserts:

* Ananas flambé au Rhum et Limoncello - Crumble de biscuit breton - Marshmallow grillé -

* Brioche perdue - Abricots aw caramel et thym - Glace au Rhvwmarkable et abricot (Ateller Saveurs avee le Rhvm
Genvin)

* Fraises potlée au polvre vert — Glace vanille Bourbon — Brisures de meringues

* Banane vitie - Génolse i la frambolse — Chocolat fondant chaud - Glace chocolat blane - Eclats de pistache

A+

Possibilité de supprimer Le dessert sur plancha et de Le vemplacer par un buffet desserts (supplément & € hors tva)



Nos formules « Barbecues »
(Nombre mininum : 60 personnes)

(Formules disponible d’avril & septembre)
Obligation que nous livripns La partie « zakpuskis » et la partie ¢ dessert » en plus de la fprmule BBR

Formule N°1 4 32,00 € hors tva :
Les brochettes Mixed-grill (servies en 2 x) (£ 200 grs) composées de pore et beeuf marings,
chipolata, merguez, jambon i L'os, boudin blance, Lavd fumé et Légumes.
Salade bar : salade de pomnes de terre (ou pomume de terve en chemise chaude), crudités,
féculents, sauces frololes, pain et bewrre

Formule N°2 4 40,00 € hors bva :
Entrecote (ou contre-filet) de boewt. filet pur de pore, magret de canard (tranchés devant
VoS invités) (= 200 grs).
Salade bar : salade de pomwnes de terve (ou pomme de terve en chemise chaude), crudités,
féculents, sauces froldes, pain et beurre

Formule N°3 4 40,00 € hors tva :
Comprenant par personne (£ 200 grs) :
Pilow de poulet, noisette de selle d'agneaw marinde, pavé de jambon i L'os aux herbes de
Provence, wmerguez, Chipolata, steak de beeuf maring, médaillon de filet pur de pore
Salade bar : salade de ponnmnes de terre (ou pomume de terve en chemise chaude), crudités,
ftculents, sauces froldes, pain et beurre

Pour toutes nos formules, possibilitd d'gjouter pour un budget de Z.00 € _hors tva par

personmne (*) :

Beurve mattre d'hotel, poélée de Légumes de satson (chaud), gratin davphinols (chaud)
3 variétés oe sauces chaudes (le tout servi en buffet)

La lpcation des barbecues ainsi que Lénergie nécessaive 4 la cuisson sont comprises dans le prix
Les prix ne comprenmnent pas le service ni le personmel pour La cuisson des viandes et le réapprovisionnement des

ACCOMPAGNEMENLS,

Prix au 01/01/2025. Ce tarif annule le précédent,
Ces prix sont garantis sauf erveurs ol lmpression ou fluctuation mportante du marché.

Les prix s’entendent hors service et hors tva (12%)



