Olivier Claix
Traiteur - Organisateur de réceptions

Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX
Tél/Fax : 069/66.69.36
{ o wwuw.traiteur-claix.com
e-mail : olivier@traiteur-claix.com

pour un service a table

fon .
ifayr | gix.C

Carte des plats

Volel un apergu des différents plats que nous pouvons réaliser pour Vous ; servez-vous en
POUY COMPOSEr VOS MENUS, Mals Whésitez pas i nous contacter pour tout renseignement,
consell ou changement que vous désiveriez. Blem sy, nous sommes i L'écoute de toutes vos
sugogestions.

Attention qu/il nous est meossibte o’etre appmvisiowwés de certaing prod uLts en petites

ouantités.
D'autre part, contralrement 2 uwn restauwrant, Ll est iwdigpemsabw de cholsir Le méne menin

pour tous vos CONVLVES .

Contactez-nous pour un devis gratuit et sans engagement !

Cette carte peut bien entenolu varier en fonction des produlits de saison et Les prix peuvent
devolr etre ndaptés en fonction des fluctuations du marché.

ATTENTION : pour différentes ralsons (mangue it gaguer, garantie d'hygidne, ...) nous
WASSUYONS en aucun cas Le service de plats ne provenant pas de notre établissement
(zakouski, fromage, dessert, ,..) Mercl de votre comprénension.,

Prix au 01/01/2024, Ce tarif annule le précédent,

Ces prix sont garantis sauf evvewrs d’impression ou fluctuation mportante du marché.

Les prix s’entendent hors service et hors tva (6%, sauf st service de wotre part, alors 12% ; la tva est par contre de
21%sur les bolssons)






Les entrées froldes

5 Rouleau de printemps auw saumon fumé et ananas. Vermicelle de lEgumes -
vinaigrette au jus de clémenting, soya et sésame
=5 Rillettes de colin et crevettes grises — saumon fumé — Sauce Aurore au Whisky
<& Homard, joue de beewf et poularde « comme un Pootjevieesch » - Salade fratehewr
et vinalgrette aux herbes et moutaroe - Biscult sablé a Lestragon
& Tartare de gambas — Jambon —Avocat - Mangue - Ananas ; Vinalgrette aux agrumes
5 Trilogle de saumons et salade aux fruits exotioues :
(en médaillon cult i basse température, fumé, en rillettes)
5 Soupe glacée de tomate -St Jacques, scampl - Olives
- « Tartine » aux tapenades de LEgumes

5 Le duo de saumon et homard en « Belle-vie » ot ma fagon (vVersion 2.0) (servi dans un verre)

=5 Carpacclo de Bresaola — Burrata au pesto rouge — Tulle de Parmesan

12,00 €
13,75 €

14,00 €
14,00 €

15,00 €
15,00 €

20,00 €

13,00 €

<6 Tartare oe veaw o La truffe - Chiffonnade de jambon italien -Céleri rave confit i Lhudle d'olive

- creme Légerement moutarolée
<& « Tartine russe » de fole gras - Gel ole pomume verte et poire
- Chutney de dattes et figues séehées au vinaigre de vin matson
& Asslette « Sud-Ouest »
autour d'une salade croquante multicolore aux notx :
compressée de confit de canard aux pommes, praline de fole gras au pain d'épices,
Lardons de magret de canarol fumé
& La grande assiette de dégustation "Prestige”

(Assiette composée selow Les tnspirations et selon Les produdts du moment de 5 préparations différentes i base de produits de Luxe

(selon satsow : fole gras, homard, erevettes grises, St jacques, truffe, ris de veaw, ...)

Les potages
¥ velouté de tomate au cerfenil

¥ Créme de courgette

® Créme de céleri rave aux petits Légumes

¥ velouté o la betterave et radis blanc

¥ Creme de chitcons (en saison)

#® Créme oe chou-fleur aux bouguets de brocoli

#® Velouté aux & herbes ou jardin

® Velouté de volaille aux petits légumes « fagon Waterzoot »
% Crene de tomate et ses ravioles du Royans

® Le velouté aux champlignons blonds et allumettes de Lardons fumés
® Velouté aux asperges bicolores (em saison)

# velouté aux 2 saumons et ctboulette

# velouté aux givoles et vis de veau

14,00 €

16,00 €

18,00 €

24,00 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
F,00 €
9,00 €



Les entrées chaudes

< Filet de sébaste poelé - Célerl vave et feves de soyn - Curry rouge aw lait de coco 12,50 €
< Scampl - Epices du sud - Courgette - Carotte 13,00 €
< Le turban de Limande au safran local (« Le safran de B et ses 2 Ly 0 wWasmes-A-B) et

petits légumes - Mivolr de créme d'éplnards - Chips de Légumes séehés multicolores 15,00 €
< Filet de loup de mer potlé — Brunoise de courgettes, olgnons rouges, céleri -

Créme surette en mariniere de jus de moules 15,00 €
< Limande grillée favcie aux crevettes grises - Faux couscous de Légumes -

Beurrve blane aux carcasses de crevettes 15,00 €
= Le filet de maigre poblé au beurre de ferme - Riz sauvage aux herbes et ail doux

- Jus de viande corsé 15,50 €
=2 Escalope oe sawmon vitie - Sauce veloutée au sawmon fumé et pomme oe terre -

Gaufre feuilletée — Chantilly aux herbes - Pickles de légumes multicolores 16,00 €
< Dos de cabillaud votl sur peau - Pleurotes et champignons de Paris en persillade -

Sauce i la creme sivette (Ferme de La wardle) - Epeautre et saviasin soufflés 17,50 €

< Raviole ouverte oe poulet jaune, nolsettes et jeunes olgnons - Créme oe mats

- Popeorn aw paprika fumé 12,00 €
< Noisettes de volaille et scampl - Légumes-bouillon that au thé Matcha et citronmnelle 12,00 €
< Risotto crémeux aux champignons - Sot-L'y-laisse de poulet - Ripures de Parmiggiano 12,00 €
=< Confit de canard facon Parmentier aux cépes- Chips de panais 15,00 €
< Tatin d'olgnons caramélisés- Algulllettes de canard - Fole gras poélé

- Jus au Cognorange et Amer Genvin (pistillerie Gervin) 19,00 €
< Fole gras potlé - Polre au vin rouge et épices - Pave de brioche « brilée » 19,00 €
< Médaillons de ris de veau poélés — Sauce veloutée de carottes et chantilly de petits pois

- Chips de Lavd fumé 20,00 €

Les sorbets et « trous normands »

X Sorbet aux fraises, thé vert etjasm’m 4,00 €
X Sorbet a la vhuvdbarbe et aux frambolises 4,00 €
X Sorbet o La vose 4,00 €
X Sorbet o Lo violette 4,00 €
X Sorbet aw vin blane, vanille et safran 4,50 €
X Sorbet auw vin de Musceat 4,50 €
X Sorbet au vin rouge et créve de cassis 4,50 €
X Sorbet auw vin de Maury et éplees 4,50 €
X Sorbet i La mirabelle et Liguewr de mandarine 4,50 €
X Sorbet « Mojito » 4,50 €
X Sorbet auw curagao blew et bonbon d'orange séché 4,50 €

X Sorbet & Lo framboise et betterave rouge ; petite pipette de Vodkn 4,50 €



Les plats prim’wpw

&, « Tovunelet » de dinde - Poélée de champlgnons de saison
- Créwee de lavdowns et glacis d’échalote
&, saltimbocea de dinde au janmbon Servano, tomate séchée, olives - Creme de lavol fumé

&, Blanc de poulet jaune farcl awx petits Légumes et jambon d’Ardennes -
Jus court au beurre fumé

&, Les médaillons de filet pur de pore - Figues et chatalgnes
au vinaigre balsamioue et romarin

&, Filet pur de pore et sauce « Remariage » de la Bush de Nuits (Brasserie bubuisson)
et vin oe Bourgogne

&, suprbme de pintadeau - Poblée de champignons de satson ; jus concentré
&, Supréme de pintade - Creme de pormme et poire au Polregnac
(Vergers de Barry et distillerie Servin)

X, caille (désossée) farcie mijotée aux figues et Porto
&, caille farele aux fruits sees - Coulis de myrtilles et pickles de cranberries

&, Magyret de canard - tajine de Légumes awx abricots - Jus aw mlel et Raz El-Hanout
&, Pastilla de confit de canard au citron confit - Jus court aw thym
- Paillasson de pomme de terve

&, Emincé de beeuf aux 1001 parfums (spécialité matson)

&, Towrnedos de beewf - Echalote et ail confits aw bewrve de ferme et Chant d’Eole -
Jus de beenf corsé

&, Tournedos de beeuf - Fondue d’échalotes flambées i La Bush 42 (distillerie cervin)
- Sauce i la Bush ambrée (Brasserie pubuisson)

&, Towrnedos de beewf - Creme de champignons des bols -
Raviole croquante parfumée i La truffe

&, Noisettes d'agneaun podlées - Ris d'agnenu croustillant - Sauce & Lo moutarde anclenne

et tomate séehée

&, Emincé de veau - Ratatoutlle méditerrandenmne - Crévee d'atl fuumé

&, Médaillon de veau « comme un Orloff » au jambon Ganda et
fromage Tourpler (Cense Caillaux) - Puxelles de champignons de saison -
Jus oe veau au bewrve i L'ail

15,00 €
16,00 €

17,00 €

17,00 €
17,00 €
12,50 €
12,50 €

20,00 €
20,00 €

19,00 €
19,50 €
12,00 €
20,50 €
20,50 €

22,50 £

19,00 €

20,00 €

22,00 €

&, Tournedos et ris de veaw poblés - Pomume du moment pochée au curvy Léger (vergers de Bary) -

Jus aw vinaigre de cldve

24,00 €

&, Le « Plgeonneaw des Collines » snacké sur Lit de couscous perlé aux fruits secs - Cromesguis

croustillant de chatr de pigeon et volaille - Jus au Raz-el-Hanout

Tous nos plats sont accompagnés de pormmes de terve et légumes sélectionnés selon saison

PossLbILite de gibier en saison : renseignez-vous !

22,00 €



Les ﬂo maoes

XK Uassiette de = fromages (avee salade aw vinaigre de franboises et huile de noix) 7,50 €
XK Unssiette de 4 fromages (7 ' ’ ’ ) 850 €
XK Unssiette de 5 fromages (7 ’ ’ . ) 9,50 €
XK Le buffet de fromnges (125 gre par personne) Uniquenent senii en fin de repas 13,50 €

Le buffet est accompagné de salades composées, vinaigrettes différentes, fruits frais,
fruits sees, lavdons, croutons, beignets, ... et petits pains spéciawx (minimum 20 perspnnes)

2K La tartelette de Brie sur fondue doignons i la moutarde de Meaux (chaud) 2,00 €
2K La croustade au Camenmbert et porumes sur salade aw vinaigre de clore (chaud) 8,00 €
XK Le toast au chevre , salade aw vinaigre de miel de lavande,

allumettes de Lardons fumés (chawa) g00 €

Les desserts

+ La petite asslette gowrmande (2 variétés + coulis et décorations) 9,00 €
+ La grande asslette gowrmande (5 variétés+ coulis et décorations) 11,00 €
+ Le gateaw de clreonstance glacé ou génolse ou bavarols

(décor spéelal nelus) 250 €
+ La tartelette tide o La cassonade sur creme anglaise et glace vanille 850 €
+ Le gateaw de sorbets, mertngue et coulis multicolores 850 €
+ La bombe wousseuse aux 3 chocolats sur sa ereme anglaise 850 €
+ La tarte au chocolat nolr, creme anglaise o Lorange et sa glace au chocolat blance 850 €
+ La verrine de duo de mousses au chocolat blanc et nolr, crumble de Spéculoos,

petites pipettes oe coulis de frambolse et de fruits exotiques 9,00 €
+ La dawe blanche revisitée (Glace o la vanille Bourbon, crumble de cookies et riz soufflé,

Véritable créme cmm% et chocolat chaud maison (servis o part en sauciéres) 10,00 €
+ La tatin « déstructurée » ; biscuits sablé, potlée de pomme auw caramel et bewrve salé,

glace vanille et Spéeuloos, espuma de Calvados 10,00 €

+ Le buffet de desserts (réductions de phtisseries, macarons, panna cotta, cannelés bordelais,

mousses au chocolat blance et wolr, salade de fruits, glaces et sorbets, ...)

Décor personnalisé tnclus  (minimum 20 personnes) 12,00 €

Suppléments possibles pour le buffet de desserts :

* Option « grand-Luxe » : fondue aw chocolat, crépes et gaufres de Bruxelles + choix de confitures, sucres,
cassonade, sauce « Suzette », chocolat chaud, sivop d'érable, Cha thLLg, )
(obligation de service par nos soins) + 5,00 €/ personne
* Optlon « Chaud-Show » : de délicieuses véductions de desserts traditionnels chauds, préparés devant vous
(kavte tatin, moelleux au chocolat, cremees briilées)

(obligation de service par nos soins) + 5,00 €/ personne
* Option «fchoppe du berger » : toasts de pains différents (blane, gris, brioché, awx nolx, ....) et fromages
traditionnels

(exemple : Brie, Fourme d’Ambert, Munster, Brillat-Savarin o la truffe, ...) 1 S00 €/personne

Suppléments ramenés 4 4,00 € par option Si vous en cholsissez au moins 2
Si nous livions le dessert et si le senfiee est Assurd par nps spins, L butfzt cat? et infusions vious est pffert

Prix au 01/01/2024, Ce tarif annule Le précédent,

Ces prix sont garantis sauf evveurs d'lmpression ou fluctuation lmportante du marché.

Les prix s'entendent hors service et hors tvn (6%, sauf st service de notre pavt, alors 12% ; Latva est par contre de 21 fsur Les
bolssons)



