Olivier Claix
Traiteur - Organisateur de réceptions

Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX
Tél /Fax : 069/66.69.36

wwuw.traiteur-claix.com
e-mail : olivier@traiteur-claix.com

A tous Les buffets, (L est possible d'ajouter :

* Le buffet fromages (125 gre par personne) Uniquement servi en fin de repas
(minimum 20 personnes) (Sevvi avee salaoles composées, frults et petits pains divers) 13,50 e/personne

* Le buffet de desserts (réductions de pitisseries, macarons, panna cotta, cannelés bordelals,
mousses au chocolat blane et wolr, salade de fruits, glaces et sorbets, ...)
Décor personnalisé nelus (minimum 20 personmnes) 13,00 €/personne
Suppléments possibles pour le buffet de desserts :
* Option « grand-Luxe » : fondue au chocolat, crépes et gaufres de Bruxelles + choix de confitures, sucres,
cassonaole, sauce « Suzette », chocolat chaud, strop o'érable, cmmaug, )
(obligation de service par nos soins) + G00 &/ personne
* Option « Chaud-Show » : de délicieuses véductions de desserts traditionnels chauds, préparés devant vous
(kavte tatin, moellewx au chocolat, cremes briilées)

(obligation de service par nos soins) + 5,00 €/ personme
* Option «Echoppe du berger » - tonsts de pains différents (blane, gris, brioché, aux noix, ....) et fromages
traditionnels (exemple : Brie, Fourme d’Ambert, Munster, Brillat o la trudffe, ...) + 500 €/personne

Supplémmts raments 4 4,50 € par option Si vous én cholsissez au moins 2

Pour les buffets froids, la livraison est gratulte dans wun rayon de 15 ks ; au-deld, comptez 2. S0 € (hors tva
21%) par kilométre supplémentaire (aller + retour)

Prix au 01/01/2024, Ce tarif annule e précédent,

Ces prix sont garantis sauf erveurs dimpression ou fluctuntion mportante ou marché.

Les prix s’entendent hors service et hovs tva (6%, sauf st service de wotre part, alors 12% ; la tva est par contre de
21 Bsur les boissons, La Location de vaisselle et de nappage et les frais de Livraison éventuels)




Buftets froidl

Le buffet « antipastl i Litalienne » :
Ew plat principal : 3500 € hors tva
En entrée : 25,00 € hovs tva

(Minbnmum 25 perspnings)
* Assortbment de Légumes marinés (fonds d'avtichaut, mink polvrons faveis i la Ricotta, tomates au basilic, olives,
petits olgnons au vinaigre balsamigue,...)
* Vitello tonnato (veau mi-cuit + sauce « mayonnaise au thon)
* Petits galets de polenta aux petits Legumes et Parmesan
* Feuillantines de jambon italien et billes de mozzavella wmarinées au basilic
* rRisotto « al funght » et dés de volaille vitis
* Risotto o Lo tomwate séehée et haddock fumé
* Rowdle de charcuteries italiennes (coppa, pancetta, Mortadelle)
* Dropenau italien (tomate, copeaux de Parmiggiane Regoiano et pites au pesto)
* Panna cotta au fole gras sur confit de figues
* « Tlramisuw salé » o Vitalienne (pain macéré au vinaigre Balsamique, créme de mascarpone aux épiees i
bruschettas , jambon de Parme )
* Petits tortellind farcls et pipette de coulis de polvrons et tomate fratche
* Salades de pates diverses

Le buffet « tapas espagnols » :
En plat principal : 35,00 € hors tva
En entrée : 25,00 € hors tva
S oo on m N

(Minbmunm 25 perspnmnes)
* Tortillas de patatas
* Pan an ambooll (pain grillé frotté i Lail et o La tomate fratche arrosé ol'hudle d'olive)
* sSalamd, Chorizo et fromage de montagne
* Anchols marinés
* Le gaspacho andalow
* Fownds d'artichauts marinés, polvrons marinés, olives marinées, tomates séehées au basilic
* Toapenades de Légumes divers et toasts croquants
* salade de thow aux olives
* Moules en vinalgrette de petits Légumes
* Ponumes de terve o L'atoll
* Jambow sec et fruits frals
* waps divers

Ce buffet seni en entrée + véritable paélla (volaille, moules, gambas, langoustines, chorizo, ...) : 40€ htva/personne
La paélla seule : 22 € ntva/personne .
Prét du watérlel pour La réchauffe et Le maintien au chawd possible,



Le buffet de fromages franco-belge (plat principal) : 19,00 € hors T.v.A.
OO~

(Minbmum 20 persovunes)
(Spécialement pour anniversaires, « pendaison de crvémailleve », solvée de wariage ou de commuunion,)

* Rowde de fromnges d'appellations francaise et belge (220 grs par personne)
* Salades composées, vonde de vinaigrettes, fruits frais, frudts secs, lardons, croutons, beignets, ...
* Uassortbment de petits pains spéelaux et Le beurre

Le buffet «Tervolr » : 25,00 € hors T .V.A.
O T~

(Minlmunm 20 perspnines)

* Assortment de chareuteries, patés, rillettes, jambons, saucissons, ... (=200 grs par personne)

* Ronde de fromages d'appellations frangaise et belge (£100 grs par personne)

* Salades composées, ronde de vinaligrettes, fruits frais, fruits secs, lardons, croutons, beignets, ...
* U'assortiment de petits pains spéelaux et Le beurre

La table « Breughélienne » : 30,00 €hors T.V.A.
T OO T~

(Ml :25persowwes)

* Assortiment de viawdes frotdes, pilons de poulet, chaveuteries, ceutfs favels (= 300 grs par personne)
P P grs parp

* Lassortiment de cruoités et féeulents (sélectionnés selon la saison)
* Les sauces du moment
* Lepain et le bewrre

Le buffet « Traditlons » : 45,00 €hors T.V.A.
TS0 T~
(Minbmum 25 perspnmnes)
* Le médaillon de savwmon cuit i basse tevapérature
* La tomate aux crevettes grises « revisitée »
“ La verrine de crabe sur Lit d’avocat
La rosace de péche et salade de thon
La ronde de polssons fuumés
U'ceuf poché sur sow Lit oe macédoine de Léguumes et sauce Aurore

*

* kK

Le filet de boeuf aux herbes

La tervine du moment et son confit

Le jambon fumé et fruits frals de saison

Le jambon & Los traditionnel et asperges

Le carvé de pore moellewx aux herbes de Provence
Les pilons de poulet au Paprika

* ok ok Kk ¥ K

*

L'assortiment de crudités et feulents (sélectionnés selon Lla saison)
* Les sauces du moment
* Lepain et le beurre



« Les échoppes gowrmandes » : 5800 € hors T.V.A
(ctrtm’nes Eehoppes avee supplément ; le supplément sentend par pevsonne)
(Minbmunm &0 personnes)

TS0 T~

(Pour cette formude, il est indispensable que nous assurions le senvice sur place)
Nous vous proposons un vaste choix d'échoppes & themes différents, vous en sélectionmez 4 et vos invités « voyagent » de Lune & L'autre i Lewr guise. U est

possible de vous proposer d’autres échoppes (sushis, sur La rpute des épices, sur La route des vins, bane d'écailler,...) Renseignez-vous ou donnez-nous vos iolfes

£t nouUs eréerons PouUr Vous |

# Echoppe « salade-bar »; Solades diverses, dés de janmbon, scampls, croutons, ceufs durs, pité
de campagne, rillettes de pore, tomates, mais, concombre, vinatgrette ...

# Echoppe « bievwenue dans mon potager s :
Espuomns e Légumes (mousses aérienanes au siphow), tartares et tapenades de Légumes divers,
qaspachos divers.

#Echoppe « cudsines du monde »
Taboulé Libanats - houwmous o La cortandre et falafels, bouillon that - scampls - poulet et
LEgumes croquants, salade de poisson aw citron vert-tomate o La Tequila-Guacamole

#Echoppe grecaus ; Salade grecque (taramn, dolmeades, gawbas, feta, olives,...) + moussakna

HECNODRE € CAOPDUCCLSOUPY Par exemeple ccréme de covotte et espumn aux petits pols-lardons ; velouté aux champignons -
crévme de latt-cacao amer ; bisque de crevettes au Whisky et mousse au plment d'Espelette, ...

%Echoppe « Qntipasti » Assortiments d'antipastl o Litalienne (volr buffet « antipasti »)

H Echoppe tall : Festival de phtes (= variétés de sauces différentes. Ex : bolognaise, Carbonara, fruits de wer et
épinards, gorgonzola, al funght,...) + BEmmental et parmesan
Couscous royal (merguez, boulettes d'agneaw, pilon de poulet)
Pore o L'atgre douce, Poulet au curry et petits Légumes aw latt de coco, viz cantonnais
Janbown b L'os vBtl aw miel et épices, pilons de poulet aux champignons, pommes de terre
persillées
Tapas frotds divers (volr buffet tapas) ou la vévitable paélla (poulet, Langoustines, moules,
chorizo, gamdbas,...)
Mint boulets Lidgeols » sauce Lapin », waterzool oe polsson i La gantolse, coq au vin, gratin

dauphinols, poélée de Légumes du moment.

# Echoppe « Fritlkot » ; petits cornets de frites, nuggets de volaille crogquants, tartare maison, mayonnatse et
ketehup
#Echoppe « plzzas » assortiment de pizzas diverses (jambon-fromage, thon-anchols-poivrons, 4 fromages,...)

# Echoppe Fast-food « de luxe » ; (+ 4€) : Composez Vous-meme votre burger : pain artisanal (Graines de pain) + burgers de
beewf et volaille + salade, crudités, tapenades de Légumes, sauces, condiments, ... + petits
cornets de frites

#* Eclioppe « bidres véolonales » (+4€) :2 plats i la bitre i cholsir parml : Mijotée de beewf aux carottes et Molnette, grenaning

de volaille o Ln Préface-lardons-champlonons, pavés de janbon braisés o La Diple et petits

Légumes, nolsettes depore o Lo woutarde anclenne et Brunehaut blonde, alguillettes de

canard i Lo Peche Melbush et pickles d'abricot, fricadelles o la Paix-Dlew + potlée de Légunes

du moment + écrasée de ponunme de terve au beurre

Assortiment de mint-brochettes grillées aw barbecue (beuf, volaille, agneauw,...) viz créole et

sauce tomate i La provencale. (ou pommes de terre en chendse et salade-bar)

nssortiments de polssons culits, fumés, marinés, crudités, salade oe betteraves aux POMIES,

blinis + créme citronnée, sauces cockiatl et mayonnaise

: 1 Steaks grillés sur poblée de champlgnons, poulet aux épices Tex-Mex, pommes oe terve

rissolées et tomates grillées

:Véritable vaclette ow tartiflette, charcuteries et jambon de montagne, pommes de terre en

chewdise, salade composée

d'éplices, salade de gésiers confits aux petits Léguumes et noix

Nouilles japonaise aux champlgnons notrs, et divers poissons, viandes et volaille cuits

devant vous sur Ti-pan Yakl

carpacclo de beewt, de saumon, de St Jacques et tout wn assortbment d'accompagnements
(nuiles diverses, chpres, tomates marinées, jus de citron, vinaigre balsamique, condiments
divers, ...)




Spleialement pour vos soirdes de mariages, d'anniversaire,...
« Festival » de quiches, pizzas, croque-monsieur, bruschettas et tartelettes en tout genre :
20,00 € hors T.V.A.
m
(Minbmum 25 personnes)
Nous sblectionnons les varidtés selon la saison et les offres du moment et nous nous engageons & Vous proposer une gamme
la plus &endue possible
Exemple : Quiche lorraing, aux olgnons, aux polreaux, aux 4 fromages, au fromage de chévre ~tomate et basilic,
tourte au Maroilles, tarte flanbée i L'alsacienne (créme et lardons), tartelette aux champignons, bruschettas aux
scampls ou aux St jacques, pizzas 4 fromages, crooue i Litalienne, croque o Lla truffe, crooque au fromage frais et

saumon fumé, ...

La formule « fin de solrte » pizzas : 3,00 € hors tva
(Powr cette formule, i est indispensable que nous assurions le senvice sur place)

m
Pizzas diverses découpées sur planches devant vos bnvités

EX: 4 {Vomages,ymbow—{mma@e—ow\/es, western, thon et polvrons+ bewrve b L'ail, ...

L'échoppe « petits en-cas de fin de solrée » : 23,00 € hors TV.A
T OO T~

Buffet dressé dans un coin de La salle et composé d'un assortiment de patns « surprises », navettes garnies, petites vervines
salées.

A cette formude, possibilite de rajouter:

* Petits cornets de frites, mayonnaise et Retehup 3,50 € par personne
* Soupe a Lvignon, biscottes et fromage rapé 3,50 € par personne
* Possibilité dinclure une touche sucrte (macarons, vervines, mignardises, mousses au chocolat, ...) : + 1,50 € hors tva/picee

Les échoppes gourmandes « fin de solrée » : 22,00 € hors T.vV.A
(Pour cette formule, I est indispensable que nous assurions le service sur place, sauf pour les éehoppes
¢ chareutidre » et « du berger »)

TS0 T~

2 échoppes & cholsiv parml :

* Léchoppe mini-burgers de beewd et volaille et petits cornets de frites

* Les petits cornets de phtes et duo de sauces = bolognaise et Gorgonzola (autre choix possible)
* Uéchoppe « olu berger » : toasts de pains divers et assortiment de fromages

* Utchoppe « chavcutiere » : petits pains divers et assortiment de charcuteries

* L'échoppe wok de noudlles japonalses au poulet et légumes + sauce aigre-douce et sauce soya
* Uchoppe Bouillon that, scampl, sot-L'y-Latsse de poulet, Legumes croquants

* Plzzas diverses

Coclktall « dinatolre » : 55,00 € hors Tva
S oo oh m N

(Pour cette formule, Il est indispensable que nous assuripns le service sur place ; personnel 4 compter en plus)
(Minbmum 50 persovanes)

Voiel wn cocktail composé d'une vingtaine de dégustations froides et chaudes, salées et sucrées qui, servies les
WNES APIES LeS Autres composent um menu i part enticre (de L'apéritiy /quu Au dessert)!!
Cette formule évolue au fil des saisons selon les offves du marché, mais nous tenons bien entendu compte de vos
Aésirs et envies particuliéres !

Prix au 01/01/2024, Ce tarif annule le précédent.

Ces prix sont garantis sauf evrewrs d'imepression ou fluctuntion mportante ou marché.

Les prix s'entendent hors service et hors tva (6%, sauf st service oe wotre part, alors 12% ; La tva est par contre de
21%sur les boissons et les frats de Livraison éventuels)



