Olivier Claix
Traiteur - Organisateur de réceptions

Place de Pipaix 6
7904 PIPAIX
Tél/Fax: 069/66.69.36

www.traiteur - claix.com
e-mail : olivier @ traiteur - claix.com

Voici déja venu le moment de vous dévoiler nos propositions pour les fétes de fin d’année
2024.

Les commandes ne seront prises que par téléphone au numéro +32 (0)69 666936

La photo de tous les plats sur www.traiteur-claix.com

Pour des raisons pratiques, aucun changement ne sera accepté dans les menus.

En cas d’allergie de I'un ou 'autre de vos convives, merci de nous contacter afin que nous
puissions voir ensemble la liste des produits allergénes pouvant étre contenus dans nos
préparations.

Les enléevements de vos commandes se feront :

* Le mardi 24 décembre entre 10h et 16h30 et le mercredi 25 décembre entre 10h et
11h30 pour la Noél

* Le mardi 31 décembre entre 10h et 16h30 pour le Nouvel An.

L’horaire d’enléevement sera défini ensemble lors de votre réservation



http://www.traiteur-claix.com/

Menu de Noél a 42 € ttc (3 services)

Dua de limande et scampi - Nage bisquée - Timbale de xiz neir aux échalates et carattes
Jambonnette de dinde confite - Creme de cepes - Giroles en pewsillade
Garnitures de saison
(Tavtelette de pamume de tevve, paclee de légumes fivernauz, feurne cavalte, cfiicon braisé)
Biscuit sablé - Ganachie au chocolat neir et noisettes du Piément - Creme anglaise
pralinée

Menu de Noél & 58 € ttc (4 services)

Ciémeun de chou-fleur au cury sauvage - Homand, crevettes grises et sawmon fumé
Filet de St Pievie poelé - Galette craustillante de isatte a ba vanille - Bewve blanc aux
Puuits de la passion

-
Médaillon de magret de canard - Pickles de waisin au vinaigre balsamique tlanc, miel,
et Verjus
Garnitures de saison
(Tavtelette de pamme de tevve, paclée de légumes fivernanx, feurne cavotte, chican braisé)
——————

Biscuit salilé - Ganache au chocolat noir et noisettes du Piémant - Creme anglaise
pralinée

Menu « enfants » Noél 20 € ttc (3 services)
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Guatin de pates au poulet, temate et légumes

Biscuit salilé - Ganachie au chocolat noix et noisettes du Piémant - Creme anglaise
pralinée



Menu de Nouvel An @ 42 € ttc (3 services)

Compressée de tuuite fumée - Carpaccio de betterave - Marinade a ba frambaise , huile
de noix et vinaigre de bieve de Brunehaut
Tannelets de filet pur de parc - Oignon « Builé » - Sauce & Cail naix et épices
« Vadeuvan »
Garnitures de saison
(Pernme de tevve fondante a la tudffe d'éte, mini clioux de Brucvelles, feurne cavolte, dua de mini paives
peactées )
Lassiette gounmande campasée d’un mini mille-fewille, d’une taxtelette aux frambcises,
d’un petit Maent-Blanc et d’un cine chacalat-Spéculoas et caramel

Menu de Nouvel An a 62 € ttc (4 services)

Faie gras de canard « camme un nougat » a Cmarette Gewin - Chutney de myxtilles -
Gel de pamme vente - Joasts de pain & la caratte et cénéales
Joue de lotte et naisettes de calillaud - Peireau - Ecrasée de pemme de teve a la creme
surette, ciboulette, citvon confit et citron de Valence fexmenté
**************O
Jaunnedes de veau - Jus consé au vinaigre balsamique, petits légumes et tuffe
Garnitures de saison
(Fernme de tevee fondante a la tudlfe d'éte, mini clioux de Braelles, feurne cavotte, due de mini poives
peactées )
Lassiette gounmande campasée d’un mini mille-fewille, d’une taxtelette aux framboises,
d’un petit Mont-Blanc et d’un cine chocelat-Spéculoes et caramel

Menu « enfants » Nouvel An a 20 € ttc (3 services)

Mini pizza belognaise

Burger de beuf a Citalienne - Cuudités - Pammes de tevie nissalées
Llassiette geunmande compasée d’un mini mille-feuille, d’une tastelette aux frambaises,
d’un petit Maent-Blanc et d’'un cine chocolat-Spéculoos et caramel




